PESCE

TARTARE

TRIS BRUSCHETTE MARE
INSALATA DI POLPO
SAUTE' COZZE E VONGOLE
MAZ ZANCOLLE AGLI AGRUMI
POULIPETTT ALLA LUCIANA
SEPPIE IN ZIMINO

(poodoro, bietola dell’orto)
PEPATA DI COZZE
LUMACHINE IN PORCHETTA
(Powodloro, aglio, finoochietto)
DEGUSTAZIONE MARE

Par f}(fsl‘rqu;,,"
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CARNE

ANTIPASTI

€ 15,00
€ 800
€ 15,00
€ 15,00
€ 15,00
€ 15,00
€ 15,00

€ 15,00

TRIS BRUSCHETTE TERRA
CRUDO E MOZZARELLA
CAPRESE

MOZZARELLA DI BUFALA

AFFETTAT! E FORMAGG! LOCALI

€ 6,00
€ 10,00
€ 10,00
€ go00

€ 14,00

(cactocavallo, primo sale, salsicela dolee ¢ plecante ventricing,

sopressata)
DEGUSTAZIONE TERRA

€ 1800

(salsicein dolee e plecante,ventricing, sopressata, privo sale,

€ 12,00 caclocavallo,bruschetta pomodoro, wova di quaglia,verdure grigliate)

€ 20,00

(insalata polpo, bruschetta salsa sardoni, PeSCE AZZUYYD

capperi e olive, mazzancolla, cestino di pasta fillo,
satmone marinato, polpetta)

RISOTTO ALLA PESCATORA
LASAGNA Dl MARE

SPAGHETTI ALICI FINOCCHIETTO
POMOBORINI E PINOLL
SPAGHETTI COZ.ZE E VONGOLE
RINTROCCOLO ALLE CICALE

ORATA ALLA MEDITERRANEA
Pomodorini cappert e Olive

COPA Dl ROSPO IN POTACCHIO
Rosmarino aglio e powodorini

TRANCIO Dl RICCIOLA ALLA GRIGLIA
FRITTURA Dl PESCE

calamarl qambert Pesciolini con vedurine
(zuechine carote e cipolle)

SPIGOLA ALLA GRIGUIA

PRIMI

€ 18,00
€ 18,00
€ 18,00

€ 18,00
€ 18,00

BUCATINI ALL’ AMATRICIANA
LASAGNA DI TERRA

PENNE AL POMODORO
SPAGHETTI ALLA CARBONARA
GNOCCHI AL RAGU

SECONDI

€ 25,00

€ 20,00

€ 20,00

€ 22,00

€ 20,00

HAMBURGER E PATATINE

ROAST BEEF CARPACCIATO
VITELLO TONNATO

STINCO Dl MAIALE ALLA BIRRA
BISTECCA DI MANZO
COTOLETTA E PATATINE

€ 14,00
€ 14,00
€ g00

€ 14,00
€ 14,00

e 15,00
e 18,00
e 16,00
€ 16,00
€ 16,00
€ 15,00



VERDURE GRIGUIATE
INSALATA
PATATE ARROSTO

PARMIGIANA DI MELANZANE

O ZIACCHINE

DOLCI

DOLLCE AL CUCCHIALIO
SEMIFREDDI! DELLO CHEF
TORTINO AL CIOCCOLATO
SORBETTO AL LIMONE

ACRUAA L LT

ACRUA L/2 LT
VINO BIANCO

1LT

Pecorino Blologico Zaccagnini

VINO ROSE’
Cerasuolo Zaccagning

VINO FRIZZANTE BLanco 0 Ros2 /= LT
1/, LT

PECORINO/Agriverde
BIRRA 33 CL
BIRRA 66 CL
BIBITE IN LATTINA

1/2 LT
1/4 LT
1LT
/2 LT
e LT

CALICE DI VINO O PROSECCO

CONTORNI

e 6,00
e 5,00
e 6,00
e #00

€ 6,00
e #,00
€ 6,00
€ 3,00

PATATINE FRITTE € 6,00
ERBE MISTE IN PADELLA € 6,00
SCAROLA CAPPERI E OLIVE € 6,00

COPERTIO e 200

FRUTTA € 4,00
ZEPPOLA DI SAN GIULSEPPE € &,00
BABA’ AL RHUM e #00

BEVANDE

€ 200

m

1,00
12,00

™

6,00
4,00
14,00
F,00
4,00
12,00
6,00
2,50
4,00
3,00
5,00

m ® o ®d g DD DB ®

VINLIN BOTTIGUIA

CALDARIA BIANCO / ROSATO € 18,00
Agriverde
COCOCCIOLA € 18,00
Agriverde
PECORINO € 18,00
Agriverde
PASSERINA € 18,00
Agriverde

PECORINO BIOLOGICO FRIZZANTE € 18,00
BIANCO / ROSE’ Agriverde

MONTEPULCIAND € 18,00
Aogriverde
PROSECCO TALLERO DPOC € 26,00

Prosecco extra o[rg

POSSIBILITA’ DI PIATII SENZA GLUTINE

INFO E PRENOTAZIONI 0882/463404

COMUNICARE AL PERSONALE DI SALA EVENTUALI ALLERGIE ED INTOLLERANZE
ALIMENTAR]



